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Fortifikacia potravin za ucelom nahrady nutrientov je v dneSnej dobe Siroko
znama hlavne z dbvodu vyskytujucich sa strat nutrientov poCas spracovania
a skladovania potravin aje aplikovatelna na urovni réznych komodit. Mnohi
vyrobcovia vSak prekracuju pridavané mnozstvo nutrientu u vyrobkov v porovnani
s informaciou udavanou na etikete obalu vyrobku.

Kinetické modely reprezentujuce kontinualne zmeny deStrukcie niektorej zo
zloZiek potraviny umozfuju predikciu obsahu danej zlozky v ktoromkolvek Case za
stanovenych podmienok, pre ktoré boli kinetické vztahy urCované.

V poslednych rokoch boli prezentované Studie zaoberajuce sa kinetickymi
modelmi zmien kvality potravin a ich nutriCnej hodnoty poCas tepelného spracovania
pri rébznych podmienkach. AvSak existuje len malo $tadii zaoberajucimi sa
monitorovanim stability vitaminu C po€as skladovania potravin. Sumarne z
literarneho prehfadu dostupnych publikacii vyplyva, Zze doteraz neboli prezentované
Ziadne kinetické modely degradacie kyseliny L-askorbovej ako fortifikacnej zlozky
v zeleninovych alebo ovocnych detskych vyzivach pocas skladovania.

Za ucCelom vyjadrenia skladovatelnosti vzoriek bola vtejto naSej praci
sledovana kinetika degradacie kyseliny L-askorbovej vo fortifikovanych detskych
vyzivach. Skumali sme ucinok réznych skladovacich podmienok (7 °C; 17 °C; 23 °C
a 35 °C; v tme, resp. pri striedani denného svetla) na obsah kyseliny L-askorbovej
pocCas celej doby skladovania vzoriek.

Bola pozorovana vyrazna korelacia medzi teplotou a stratou kyseliny L-
askorbovej v oboch sériach vzoriek s réznymi iniciaCnymi fortifikaCnymi hodnotami 30
a 50 mg nutrientu na 100 g potravinovej matrice dodanymi od dvoch réznych firiem
na Slovensku a v Cechach.

Na zaklade vyslednych hodnét experimentov boli nafitované kinetické modely
a nasledne boli porovnavané vysledky pre prvy a druhy poriadok reakcie. Rychlostna
konStanta degradacie kyseliny L-askorbovej (k) bola vypocCitana pre obe série
vzoriek. Vzrastajuca teplota skladovania spdsobovala vzrast rychlostnych konstant
degradacie kyseliny L-askorbovej. Aktivacné energie boli vypocitané v rozsahu 17 +
2 kd/mol az 27 + 1 kd/mol pre rézne série a poriadky reakcie.
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